
R O B O T  D E  C O C I N A

45 x 31 x 47.5 cm,  9.1 kg (caja)
46.5 x 34 x 50.5 cm  10.07 kg (máster)
1 uds/máster   

40 x 25 x 33  cm
7.54 kg

220-240V, 50/60 Hz

1700 W (Motor 1000W, Heater 700W)

8435484041393 (caja)
18435484041390 (máster)
04139

Mambo 8590
Robot de cocina con tapa nueva, 30 funciones, báscula y jarra de acero inoxidable apta 
para lavavajillas.

CARACTERÍSTICAS:
 • Emulsiona, mezcla, cocina, remueve, cocina al vapor, escalfa, confita, amasa, cocina a baja temperatura, hierve, mantiene caliente, 
fermenta, SlowMambo, cocina con precisión grado a grado, cocina al baño maría, cocción lenta, velocidad cero y dispone de función turbo.  
 • Incorpora báscula para pesar con gran precisión los alimentos depositados en la jarra con el fin de trabajar con cantidades exactas y 
obtener resultados excelentes.  
 • Jarra de acero inoxidable de alta calidad apta para una limpieza rápida y fácil en el lavavajillas.  
 • Su velocidad cero permite cocer y sofreír sin necesidad de poner velocidad, como si de una cazuela o una sartén se tratase. Y, 
además, con la ventaja de cocinar sin tapa.  
 • La innovadora función sofrito a una temperatura superior cuando desees utilizarla para dorar los alimentos, se consigue con la 
mayor temperatura y la máxima potencia.  
 • Exclusiva cuchara MamboMix para amasar. Al no cortar la masa logra que sean más homogéneas y tengan un mayor volumen.  
 • La jarra cuenta con una gran capacidad máxima de hasta 3,3 litros para que no se tengan que repetir las elaboraciones cuando hay 
invitados en casa.  
 • Cestillo de hervir para poder preparar hasta 4 elaboraciones al mismo tiempo. Cocinar en la jarra, en el cestillo y en la vaporera a dos 
niveles es ideal para ahorrar tiempo en la cocina.   
 • Incluye un completo recetario y acceso a la comunidad social interactiva y a todas las recetas nuevas semanales de Cecotec. 
 • El sistema inteligente de potencia calorífica oscila de 0 a 10 niveles simulando un fuego tradicional con llama suave, media o fuerte. 
Evita sobrecalentamiento e impide que los alimentos se peguen o se quemen.  
 • Motor con doble engranaje que aprovecha, sin esfuerzo, su rendimiento tanto en altas como en bajas velocidades.  
 • Movimiento SlowMambo que permite cocinar a baja temperatura lentamente mientras remueve constantemente con la cuchara 
MamboMix de forma tradicional. Consigue los sabores más intensos. 
 • El tapón dosificador cuenta con un cierre de seguridad específico para triturar o dar golpes de turbo sin riesgo de salpicaduras. 
 • Completamente personalizable en todos los parámetros para ofrecer infinidad de posibilidades en la cocina diaria. Es posible 
programar tiempo, velocidad, temperatura, potencia de calor y turbo como se desee.   
 • La mariposa dispone de un refuerzo de silicona en la parte final para rebañar mejor la base de la jarra y ofrecer un mejor resultado.   
 • Incorpora una vaporera de dos niveles con gran capacidad para poder cocinar al vapor sin límites. El accesorio se ensambla sin la 
tapa de la jarra para poder cocer al vapor una mayor superficie.  
 • Cuenta con Security Check System uno de los sistemas de seguridad más avanzados para poner y quitar las cuchillas fácilmente sin riesgo.  
 • Gran pantalla digital altamente intuitiva con panel de control táctil para una mejor usabilidad.   
 • Dispone de 10 velocidades y temporizador ajustable desde 1 segundo hasta 12 horas. La temperatura es ajustable grado a grado 
desde 37 ºC hasta 120 ºC. 
 • Espátula recubierta de silicona para ayudar a extraer fácilmente toda la elaboración de la jarra o remover si es necesario.

COMPOSICIÓN:
 • Robot de cocina multifunción. 
 • Mariposa. 
 • Espátula. 
 • Cestillo. 
 • Cuchara MamboMix. 
 • Cuchilla. 

 • Vaporera de dos niveles. 
 • Jarra de acero inoxidable. 
 • Vaso medidor. 
 • Manual de instrucciones. 
 • Universo: guía, recetario, canal Youtube, blog...

GARANTÍA:
2 años

https://www.youtube.com/watch?v=ujm_FRdlMW0

